龜山國民小學103年度3月份午餐評議驗收會議記錄
時間：103年4月1日（二）15時50分

地點：第一會議室

主席： 楊雅真校長（校長公假-蔡琮炫主任代理）
記錄：李淑如

出席人員：詳如簽到簿

主席：

校長因公開會無法出席，由職代理主持會議，感謝這學期3家廠商對本校午餐供餐之協助，在此表達感謝之意。有關103年度午餐評鑑，日期訂於4月22日至5月31日，其評鑑指標及相關規範如附件，如：衛生局核定之優良廠商證明文件、送達時間及包溫車體之規範…等等，有關於廠商辦理及配合提供之資料及相關規定，請廠商配合辦理。每學期至少至現場稽核1次以上，會於近期內至各廠商檢查，請各廠商依規定配合辦理。另針對先前午餐評議之共識決議，重申減少加工再製品之食材比例，不要太鹹、太油、太辣..等等，以免影響孩子健康。
議題討論一：

有關3月份三家廠商依約履約供餐狀況報告說明如下。
	日期
	供應廠商
	供餐缺失
	改進策略/決議

	0304
	昱品
	素蝦仁非菜單所列，應以實際蝦仁提供/溫度低
	有關-蝦仁玉米採蔬-之蝦仁以素蝦仁提供，造成學生認知及觀感有落差，於2月份已提出檢討，在此要求廠商以天然食材為主，若考量價格成本，就應名符其實以天然食材為主。而3月份持續低溫濕冷，，但仍舊提醒廠商要注意烹煮時間及運送時間，特別注意保溫。

	0304
	雙翼
	主食溫度低
	3月份持續低溫濕冷，，但仍舊提醒廠商要注意烹煮時間及運送時間，特別注意保溫。

	 0306

0307


	逸馨園

昱品
    雙翼
	OK
	

	0311
	昱品
	1-6水果小番茄裡面發霉
	因廠商已充分檢查水果外觀，至於內部發霉反映處理於當下已以備品更換處理，針對後續水果篩選請廠商多加費心注意。

	0313

0314
	逸馨園

昱品
    雙翼
	OK
	

	0317
	雙翼
	主食-雞塊溫度低
	3月份持續低溫濕冷，，但仍舊提醒廠商要注意烹煮時間及運送時間，特別注意保溫。

	0318

0320

0321
	逸馨園

昱品
    雙翼
	OK
	

	0324

0325


	逸馨園

昱品
   雙翼
	OK
	

	0327
	逸馨園
	炸蝦/蝦太小粉過多
	會反映上游肉商並加強注意，另要求廠商若考量價格成本，就應名符其實，否則不再開立此菜單。

	0327
	雙翼
	炸雞排過老
	此菜為主食因炸過老導致難以下嚥，提醒廠商要注意烹煮時間，並要求下次改進

	0328
	昱品
	溫度低/主食-豆包太硬太鹹
	此菜為主食因炸過老導致難以下嚥，提醒廠商要注意烹煮時間及運送時間，特別注意保溫，並要求下次改進

	0331
	逸馨園
昱品
雙翼
	OK
	


決議：
逸馨園：針對缺失加強注意改善，並於103年4月供餐改進缺失。
雙  翼：針對缺失加強注意改善，並於103年4月供餐改進缺失。
昱  品：針對缺失加強注意改善，並於103年4月供餐改進缺失。
議題討論二：

各學年針對103年2月三家廠商供餐履約之意見建議。

1. 二年級-反映雙翼之菜單為卡啦雞腿堡-卻只有雞腿與菜單相差很大，學生感覺很失望，請廠商注意改進。

2. 三、四年級-反映豆包太硬太鹹，且當天為蔬食日，豆包為主食，請廠商注意改進。
3. 五年級-反映供餐麵食之取用夾子，麵條夾不起來，請廠商於重新檢視供餐餐具，該淘汰就立即更換並注意改進。
4. 家長會-反映菜單要和實際供餐名符其實，確實把關。

5. 李組長-針對非菜單之食材，若廠商要額外增加，要以天然食材如香菇等，不要再以加工再製品，以免增加孩子負擔。
三家廠商供餐履約之意見反應。

逸馨園：無，針對缺失加強注意改善，並於103年4月供餐改進缺失。

雙翼：無，針對缺失加強注意改善，並於103年4月供餐改進缺失。

昱品：無，針對扣點缺失改進，，並於103年4月供餐改進缺失。

主席：

1. 請3家廠商針對上述缺失改進，尤其已發生過的例子不要再發生。
2. 重申減少加工再製品之食材比例，不要太鹹、太油、太辣..等等，以免影響孩子健康。
最後有無任何意見。
決議：103年3月份午餐評議    驗收合格。
散會~

